Zakacznik nr 21 do SIWZ

Szczegodlowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoOwienia jest ustuga zwigzana z przygotowaniem poczestunku regionalnego
(impreza plenerowa) dla uczestnikéw Ogoblnopolskiego Festiwalu Kapel i Spiewakow
Ludowych.

Poczestunek odbywat si¢ bedzie na Malym Rynku w Kazimierzu Dolnym (w miejscu
wskazanym przez Zamawiajacego).

— termin wykonania ustugi 25.06.2016

— w godz. 17-19.30 Zamawiajacy udostepni miejsce w poblizu Malego Rynku na zlozenie
(zmagazynowanie) infrastruktury

— Zamawiajacy o godz. 22.30 udostepni Maty Rynek. Wykonawca bedzie miat 45 min na
roztozenie infrastruktury i wystawienie pocze¢stunku

— poczatek poczestunku przewidziany jest na godz. 23.15

W ramach niniejszego zadania Wykonawca zobowiazuje si¢ wykona¢ nastepujace zadania:
- zapewnienie dla ok. 700 0s6b poczestunku zgodnie z przedstawionym menu

— przygotowanie, dowdz, wystawienie poczestunku

— pomoc przy podawaniu dan goracych (wydawanie)

— zapewnienie stotow do wystawienia poczestunku (stoly przykryte obrusem, udekorowane
swiecznikami)

— zapewnienie 200 miejsc umozliwiajacych konsumpcje¢ (krzesta, fawy)

— zapewnienie niezbednych urzadzen gastronomicznych do serwowania potraw na goraco,
pater do serwowania positkow i innego niezbednego wyposazenia

— zapewnienie naczyn, kubeczkéw, mieszadelek 1 sztuécow (jednorazowki) do konsumpcji.
Wszystko w ilosciach adekwatnych do ilosci opisanych porcji dla kazdego dania

— calo$¢ menu podana w formie szwedzkiego bufetu

— wykonawca zadba o czysto§¢ w miejscu poczestunku i podczas $§wiadczenia ustugi oraz
uprzatnie miejsce po zakonczeniu ustugi

menu poczestunku:

Specyfikacja wraz z gramaturg w przeliczeniu na 1 osobe.

Nazwa dania (podstawowy sktad) Gramatura na osobe¢
/ ilo$¢ porcji

Pierogi mix: ruskie, wiejskie, chlopskie, z soczewica,
lubelskie (danie gorace) 200 gram na osobe¢
- Pierogi ruskie: twardg, ziemniaki 700 porcji

- Pierogi wiejskie: kasza gryczana , twardg

- Pierogi chtopskie: ziemniaki gotowane, boczek
wedzony cebula

- Pierogi z soczewicg

- Pierogi lubelskie: ryz , twarog, cukier,(stodka $mietana)




Bigos staropolski (danie gorace)

Bigos staropolski : kapusta stodka 30%, kapusta kiszona 300 gram na osobg
70%, migso wieprzowe, migso wotowe, boczek 700 porcji
wedzony, kietbasa wedzona, podgrzybki suszone, czaber,

kolendra, jatowiec, wino czerwone, przyprawy

Forszmak lubelski (danie gorace)

Forszmak lubelski : wywar drobiowo — warzywny, mi¢so 350 ml na osobe
drobiowe, boczek wedzony, kielbasa, ogdrek kiszony, 700 porcji

zielony groszek, pieczarka, papryka konserwowa,
przecier pomidorowy , przyprawy.

Pierog bilgorajski

Pierdg bitgorajski — kasza gryczana, ziemniaki, skwarki ,
cebula, jajka, przyprawy. — Rodzaj ciasta pieczonego w
blachach , moze by¢ podany z kwasng $mietang ze
szczypiorem.

100 gram na osobg
400 porcji

Pasztet z zurawing

Pasztet z Zurawing — migsa pieczone mieszane, drob,
wieprzowina , wotowina. Z dodatkiem zurawiny
suszonej 1 glazura zurawinowa na wierzchu.

100 gram na osobe
500 porcji

Pieczen staropolska faszerowana grzybami
i soczewicg

100 gram na osobg

Pieczen staropolska — zwijana z mi¢sa mielonego z 500 porcji
nadzieniem z grzybow lesnych i gotowanej soczewicy.

Sledzie kazimierskie

Sledzie kazimierskie — obsmazane filety $ledziowe 100 gram na osobg
marynowane w zalewie pomidorowej z dodatkiem selera 400 porcji

naciowego, kopru , gozdzikéw , kardamonu i1 gatazek
estragonu.

Pajda chleba tradycyjnego posmarowana swojskim
smalcem z cebulka

2 sztuki po 100 gram
600 porcji

Ogorek malosolny

2 sztuki na osobe
700 porcji

Deska serow regionalnych

100 gram na osobe
400 porcji

Kaszanka gryczana

100 gram na osobg




400 porcji

Wedliny swojskie (kielbasa, boczek, schab)

70 gram na osobe

400 porcji
Kawa rozpuszczalna 400 porcji
Herbata ekspresowa Bez limitu, nie mniej niz
700 torebek
Goraca woda w warnikach Bez limitu, nie mniej niz
200 ml x 700 porcji
Cytryna, cukier 400 porcji




